
MENU

V I A  R O M A  3  -  P I N O  T O R I N E S E  ( T O )

L U N - D O M  1 9 - 2 20 1 1  8 4 2  4 5 1P E R  C O N S E G N E  A  P I N O

Take Away

Ristorante associato AIC
per la cucina senza glutine

LE NOSTRE PIZZE
ANCHE PER INTOLLERANTI AL GLUTINE

BUFALA euro 9,00
(pomodoro, mozzarella di bufala, basilico)
BURRATA E SALSICCIA euro 11,00
(pomodoro, burrata, salsiccia, basilico)
CACIO E PERE euro 10,00
(mozzarella, gorgonzola, pecorino, pere)
CALZONE euro 8,50
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)
CALZONE FARCITO euro 10,00
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofini)
CALZONE GOLOSO euro 9,50
(pomodoro, mozzarella, funghi, gorgonzola)
CAPRICCIOSA euro 9,00
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofini)
CARBONARA euro 11,00
(pomodoro, mozzarella, uovo, pecorino, guanciale croccante)
CENERENTOLA euro 11,00
(mozzarella, crema di zucca, verdure al forno, guanciale croccante)
CERTOSINA euro 9,00
(mozzarella, stracchino, rucola) 
CHICCA euro 10,00
(pomodoro, mozzarella, stracchino, zucchine, salsiccia) 
CONTADINA euro 11,00
(pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi, guanciale croccante) 
DIAVOLA euro 8,00
(pomodoro, mozzarella, salamino piccante) 
ESTIVA euro 12,00
(mozzarella, pomodorino, crudo, rucola, scaglie di grana)
FAVOLOSA euro 13,00
(mozzarella, mortadella “Favola”, stracc. di burrata, pesto e granella di pistacchio) 
FORMAGGI euro 10,00
(pomodoro, mozzarella, fontina, gorgo, parmigiano) 
FRIARIELLI euro 10,00
(mozzarella, friarielli, salsiccia) 
GIOIELLA euro 13,00
(pomodoro, burrata, prosc. crudo, rucola) 
GOLOSA euro 9,00
(pomodoro, mozzarella, funghi, gorgonzola)
GUANCIA-LINO euro 12,00
(pomodoro, burrata, cipolla caramellata, guanciale croccante)
GUSTOSA euro 9,00
(pomodoro, mozzarella, salsiccia, scamorza affumicata)  
ITALIA euro 12,00
(pomodorino confit , mozzarella di bufala, friarielli) 

LIGURE euro 11,00
(pesto, mozzarella, stracchino, patate, olive taggiasche)  
MARGHERITA euro 7,00
(pomodoro, mozzarella, basilico)
MARSIGLIESE euro 11,00
(pomodoro, mozzarella, gorgo, cipolla, salsiccia, uova)  
MESSICANA euro 11,00
(pomodoro, mozz., salsiccia, salamino, cipolla, peperoncino)  
MONTANARA euro 12,00
(pomodoro, mozzarella, fontina, gorgonzola, speck) 
NAPOLI euro 8,50
(pomodoro, mozzarella, acciughe) 
NORMA euro 9,50
(pomodoro, mozzarella, basilico, melanzane a funghetto, ricotta salata) 
PARMIGIANA euro 9,50
(pomodoro, mozzarella, basilico, melanzane a funghetto, parmigiano)  
PATATOSA euro 11,00
(pomodorini, mozzarella, stracchino, patate, prosc. cotto) 
PREFERITA euro 11,00
(pomodorino giallo, pomodoro confit, mozzarella di bufala, acciughe)
PROSCIUTTO e FUNGHI euro 9,00
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi)  
PINOCCHIO euro 13,00
(pom., mozz., cotto, funghi, olive, gorgo, acciughe, carciofini, salamino) 
QUATTRO STAGIONI euro 10,00
(pom., mozz., prosc. cotto, funghi, carciofini, olive) 
ROMANTICA euro 11,00
(mozzarella, stracchino, noci, prosc. crudo) 
RUCOLA euro 10,00
(pomodorino giallo, pomodorino confit, mozzarella di bufala, rucola)  
SICILIANA euro 10,00
(pom., mozz., acciughe, olive taggiasche, cipolla)  
TEDESCA euro 9,00
(pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine*)
TREVIGIANA euro 12,00
(mozzarella, scamorza affumicata, speck, trevisana scottata) 
VALDOSTANA euro 9,00
(pomodoro, mozzarella, fontina, prosciutto cotto)
VEGETARIANA euro 10,00
(mozzarella, pomodorino giallo,  verdure al forno) 
VULCANO euro 9,00
(pom., mozz., salamino piccante, gorgonzola)
ZUCCONA euro 12,00
(mozzarella, crema di zucca, gorgonzola, speck)
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LE SFIZIOSERIE
GNOCCO FRITTO euro 7,00
FRITTINO SFIZIOSO (Mozzarelline impanate, olive all’ascolana, panzerottini 
pomodoro e mozzarella, verdurine pastellate) euro 9,00
CHIACCHIERE CLASSICHE euro 12,00
(Crudo di Parma, pomodorini, rucola, stracciata di burrata)
CHIACCHIERE ALICE euro 12,00
(misticanza, burrata, cipolla caramellata, pom. secchi, alici di sicilia)
CHIACCHIERE VEGGY euro 12,00
(pom. secchi, cipolla caramellata, bufala, olive taggiasche)
CHIACCHIERE BOLOGNA euro 12,00
(stracciata di burrata, mortadella, pesto e granella di pistacchio)

CARNE CRUDA BATTUTA AL COLTELLO CON SCAGLIE DI GRANA euro 12,00
FRITTO DI CALAMARI euro 15,00
FRITTO MISTO DI PESCE euro 16,00
FIORI DI ZUCCA IN PASTELLA euro 11,00
CARCIOFI IN PASTELLA euro 11,00
INSALATA DI MARE CON JULIENNE DI VERDURA euro 14,00
TIEPIDA DI MARE IN GUAZZETTO euro 15,00
VERDURINE IN PASTELLA euro 8,00
VERDURINE CROCCANTI euro 6,00
PATATE FRITTE euro 4,00
FARINATA euro 3,00

A seconda della stagionalità potrete trovare: funghi porcini fritti, asparagi, ecc.

LE FOCACCE
BUFALA, POMODORINI E BASILICO euro 10,00

BURRATA, ALICI DI SICILIA E POMODORINI euro 11,00

STRACCHINO, PROSC. CRUDO E RUCOLA euro 10,00

BURRATA, MORTADELLA FAVOLA, 
PESTO E GRANELLA DI PISTACCHIO euro 12,00

BURRATA, PROSC. CRUDO E POMODORINI CONFIT euro 11,00

GORGONZOLA, CIPOLLA E SPECK euro 11,00

IN PIU’ SULLA PIZZA
IMPASTO SENZA GLUTINE   2,50
IMPASTO SPECIALE  O MULTICEREALI   2,00
INGREDIENTE NORMALE O RINFORZO  1,50

PROSCIUTTO CRUDO, SPECK, TONNO  2,50
BUFALA, PATATINE, SPINACI, TREVISANA   2,50
GAMBERI   3,50
BURRATA  3,50
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V I A  R O M A  3  -  P I N O  T O R I N E S E  ( T O )

I PRIMI
RAVIOLI DEL PLIN AL BURRO E SALVIA O SUGO D’ARROSTO* euro 12,00
PACCHERI O LINGUINE AI FRUTTI DI MARE* euro 14,00
TAGLIOLINI AI CARCIOFI euro 13,00
TONNARELLI CACIO E PEPE CON CARCIOFI CROCC. euro 12,00

PACCHERI ALL’AMATRICIANA DI TONNO euro 13,00
GNOCCHI DI PATATE VIOLA CON BURRATA
E BACON CROCCANTE euro 13,00

I SECONDI
MILANESE DI VITELLO euro 10,00
VALDOSTANA DI POLLO euro 14,00
VALDOSTANA DI VITELLO euro 14,00

ARROSTICINI DI AGNELLO* (10 PZ.) euro 12,00
CALAMARI FRITTI* euro 15,00
FRITTO MISTO DI PESCE* euro 16,00

LE INSALATONE
APPETITOSA euro 9,00
(lattuga, pomodoro, prosciutto cotto, provola)  
NIZZARDA euro 9,00
(lattuga, pomodoro, tonno, patate, olive, acciughe) 
PINOCCHIO euro 9,00
(lattuga, pomodoro, mozzar., tonno, olive, mais) 
PRIMAVERA euro 9,00
(rucola, gamberi*, pomodoro, mozzarella) 

ORTOLANA euro 9,00
(lattuga, pomodoro, julienne di verdure fresche) 
CAMPAGNOLA euro 9,00
(lattuga, toma, pere, noci) 
OMEGA 3 euro 10,00
(valeriana, pomodoro, gamberi*, mix di semi, germ. di soja) 

I DOLCI
GNOCCO FRITTO ALLA NUTELLA euro 5,00
DOLCE DEL GIORNO euro 5,00
TIRAMISU’ euro 5,00

PROFITTEROL euro 5,00
CHEESECAKE euro 5,00
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I VINI

LE BEVANDE
Birra Menabrea 33 cl. euro 3.00
Birra Hacker-Pschorr 50 cl. Artigianale euro 5,50
(Bionda, non pastorizzata, hefe weiss, rossa) 
Birra Artigianale (Rossa doppio malto) 50 cl. euro 5,50

Birra Senza Glutine 33 cl.  euro 4,00
CocaCola, CocaCola Zero, EstaThe (in lattina) euro 2,50
Bibita Lurisia (chinotto, gazzosa, aranciata) euro 3,50

V I A  R O M A  3  -  P I N O  T O R I N E S E  ( T O )

L'AMATRICIANA euro 12,90
(Hamburger di scottona 200g, crema di pecorino, cipolla caramellata, 
guanciale croccante, maionese all'habanero)
L’AMATRICIANA MAXI euro 15,90
(Hamburger di scottona 350g, crema di pecorino, cipolla caramellata, 
guanciale croccante, maionese all'habanero)
LANGAROLO euro 12,90
(Cruda di Fassone, chips di topinambour, raschera, sugo d'arrosto, 
maionese)
LANGAROLO MAXI euro 15,90
(Cruda di Fassone 350g, chips di topinambour, raschera, sugo 
d'arrosto, maionese)
IL CLASSICO euro 12,90
(Hamburger di Fassona 200g, misticanza, pomodoro, bacon croccan-
te, ketchup)
IL CLASSICO MAXI euro 15,90
(Hamburger di Fassona 350g, misticanza, pomodoro, bacon croccan-
te, ketchup)

TONNO ROSSO euro 13,90
(Tartare di tonno rosso, burrata, pomodoro fresco, olio EVO, pesto di 
basilico)
SICULO euro 12,90
(Alici di Sicilia, stracciata di burrata, pomodorini disidratati, olio EVO, 
basilico)

VEGETARIANO euro 12,90
(Panelle siciliane, ricotta salata, misticanza, pomodorino disidratato, 
maionese)

Tutti i panini sono accompagnati da contorno di patate

Vedi la lista vini allegata
SCONTO DEL 20% PER L’ASPORTO

I PANINI GOURMET
CARNE PESCE

VEGETARIANO



 
DOLCETTO D’ALBA
CANTINE DAMILANO – 14”

DOLCETTO D’ALBA “LE CAMPANELLE”
AGRICOLA FRATELLI BROCCARDO – 13”
DOGLIANI “PIAN MARIE”
PODERI LA COLLINA – 13”

DOGLIANI SUPERIORE “PIANEZZO”
PODERI LA COLLINA – 14”

FREISA DI PINO TORINESE “GARBÌA”
MIGLIORETTI – 13.5”

BARBERA D’ALBA “BARDOT”
NINO COSTA – 13.5”

BARBERA D’ASTI “DEL MARTIN”
FERRARIS AGRICOLA – 14”

ROERO “GEPIN”
NINO COSTA – 13.5”

ROERO “GORRINI”
DELTETTO – 14.5”

RUCHE’ “CLASIC”
FERRAIS AGRICOLA – 15”

NEBBIOLO DELLE COLLINE NOVARESI “TRE CONFINI”
TORRACCIA DEL PIANTAVIGNA – 12.5”

NEBBIOLO D’ALBA “BRIC CARLUN”
NINO COSTA – 13.5”

LANGHE NEBBIOLO “MARGHE”
CANTINE DAMILANO – 14”

ROSSO DI SICILIA “LA SEGRETA”
PLANETA – 13”

MORELLINO DI SCANSANO “MENTORE”
FATTORIA MANTELLASSI – 13.5”

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO
LA BRACCESCA – 13.5”

ROSSO DI MONTEPULCIANO “SABAZIO”
LA BRACCESCA – 14”

DOLCETTO D’ALBA
CANTINE DAMILANO – 14” 18 €
DOLCETTO D’ALBA “LE CAMPANELLE”
AGRICOLA FRATELLI BROCCARDO – 13” 18 €
DOLCETTO “SANGIORGIO”
VINCHIO-VAGLIO SERRA – 12.5” 18 €
PIAN MARIE “DOGLIANI”
PODERI LA COLLINA – 13” 23 €
BARBERA D’ALBA “BARDOT”
NINO COSTA – 13.5” 20 €
BARBERA D’ASTI “DEL MARTIN”
FERRARIS AGRICOLA – 14” 17 €
BARBERA D’ASTI “DEL MARTIN”
FERRARIS AGRICOLA – 14” 19 €
ROERO “GEPIN”
NINO COSTA – 13.5” 23 €
ROERO “GORRINI”
DELTETTO – 14.5” 25 €
RUCHE’ “CLASIC”
FERRAIS AGRICOLA – 15” 22 €
NEBBIOLO D’ALBA “BRIC CARLUN”
NINO COSTA – 13.5” 21 €
LANGHE NEBBIOLO “MARGHE”
CANTINE DAMILANO – 14” 20 €
LANGHE NEBBIOLO “MARGHE”
CANTINE DAMILANO – 14” 24 €
ROSSO DI SICILIA “LA SEGRETA”
PLANETA – 13” 19 €
VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO
LA BRACCESCA – 13.5” 22 €
VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO
LA BRACCESCA – 13.5” 28 €
ROSSO DI MONTEPULCIANO “SABAZIO”
LA BRACCESCA – 14” 24 €



 
 
 

  

ROERO ARNEIS “SEMINARI”
NINO COSTA – 13” 16 €
ROERO ARNEIS “DAIVEJ”
DELTETTO – 13” 19 €
SAUVIGNON
PODERI LA COLLINA – 13” 18 €
VIOGNIER “SENSAZIONI”
FERRARIS AGRICOLA – 13.5”

“ERBAVOGLIO”
TORRACCIA DEL PIANTAVIGNA – 13” 18 €
GEWURTZTRAMINER “RAZER”
SANDRI – 13,5” 20 €
GEWURTZTRAMINER
MAISON CASTEL – 12” 18 €
VERMENTINO DI GALLURA “CUCAIONE”
PIERO MANCINI – 13” 20 €
BIANCO DI SICILIA “LA SEGRETA”
PLANETA – 13” 18 €
GRECO DI TUFO “FÒJA”
CANTINA DI SOLOPACA – 14” 22 €
SANNIO FALANGHINA “IDENTITAS”
CANTINA DI SOLOPACA – 14” 21 €

ROERO ARNEIS “SEMINARI”
NINO COSTA – 13” 17 €
ROERO ARNEIS “DAIVEJ”
DELTETTO – 13” 20 €
SAUVIGNON
PODERI LA COLLINA – 13” 20 €
VIOGNIER “SENSAZIONI”
FERRARIS AGRICOLA – 13.5” 19 €
VIOGNIER “SENSAZIONI”
FERRARIS AGRICOLA – 13.5” 19 €
GEWURTZTRAMINER “RAZER”
SANDRI – 13,5” 22 €
GEWURTZTRAMINER
MAISON CASTEL – 12” 20 €
VERMENTINO DI GALLURA “CUCAIONE”
PIERO MANCINI – 13” 22 €
BIANCO DI SICILIA “LA SEGRETA”
PLANETA – 13” 19 €
GRECO DI TUFO “IL FIORE DELL’APOCALISSE”
ANTICA IRPINIA – 13.5” 22 €
IRPINIA FALANGHINA “LA ROSA MISTICA”
ANTICA IRPINIA – 13” 22 €



 
 

 
 
 
 

 
 

ROSATO “SAN GIORS” 19 €
PODERI LA COLLINA – 14”

PINOT NERO ROSE’ BRUT 20 €
VIGNETI LE MONDE – 11.5”

METODO CLASSICO “73” 30 €
MIGLIORETTI (PINO TORINESE) – 11.5”

FRANCIACORTA BLANC DE BLANCS BRUT 32 €
MONOGRAM – 12,5”  

CUVEE MILLESIMATO EXTRADRY BLANC DE BLANCS 18 €
STEFANO BOTTEGA– 11” 

PROSECCO SUPERIORE DI VALDOBBIADENE EXTRA DRY 20 €
CONTARINI – 11” 

ALTALANGA MILLESIMATO 32 €
DELTETTO – 12” 

MOSCATO D’ASTI 18 €
LUIGI BOSIO – 5.5” 


