
MENUTake AwayTake Away
I Panini Gourmet

PIEMONTE

(Valeriana, salsa tonnata, filetto maialino cbt, cipolla caramellata,
granella di nocciole)
L'AMATRICIANA 

(Hamburger di Scottona* 200g, crema di pecorino, cipolla caramellata, 
guanciale croccante, maionese all'habanero)
L’AMATRICIANA MAXI

(Hamburger di Scottona* 300g, crema di pecorino, cipolla caramellata, 
guanciale croccante, maionese all'habanero)
LANGAROLO

(200g Cruda di Fassona, chips di patate, Grana Padano, sugo d'arrosto, 
maionese)
LANGAROLO MAXI

(Cruda di Fassone 300g, chips di patate, Grana Padano, sugo d'arrosto, 
maionese)
IL CLASSICO

(Hamburger di Scottona* 200g, valeriana, pomodoro, bacon croccante,
ketchup)
IL CLASSICO MAXI

(Hamburger di Scottona* 300g, valeriana, pomodoro, bacon croccante, 
ketchup)
RUSPANTE

(Valeriana, pomodoro, pollo* con panatura croccante, maionese 
all’avocado)
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Le Chiacchiere Le Sfizioserie���������
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IN PIU’ SULLA PIZZA
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Gli Antipasti
BATTUTA DI FASSONA CON SCAGLIE DI GRANA PADANO
MAIALINO TONNATO

€ 13,00
€ 13,00

INSALATA DI MARE CON JULIENNE DI VERDURE
SPADELLATA DI GAMBERI E VERDURE DI STAGIONE

€ 16,00
€ 14,00
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Le Insalatone

I Contorni
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PROSECCO SUPERIORE 
           DI VALDOBBIADENE EXTRA DRY 25 
MIONETTO – 11,5° 

COUVEE MILLESIMATO 
           BLANC DE BLANCS EXTRA DRY 19 
BOTTEGA – 11,5°

FRANCIACORTA 
           BLANC DE BLANCS BRUT 38 
MONOGRAM – 11,5° 

ALTALANGA MILLESIMATO
           ALASIA RISERVA BRUT 35 
TENUTA IL CASCINONE – 11,5° 

PINOT NERO “ROSÉ”
           ROSÉ DE NOIR BRUT 23 
VIGNETI LE MONDE

Per il Dolce 
MOSCATO D’ASTI                    20 
LUIGI BOSIO 

 

Bollicine



 

LANGHE DOLCETTO  22 
CANTINE DAMILANO – 14°  

DOLCETTO D’ALBA “LE CAMPANELLE”     20 
AGRICOLA FRATELLI BROCCARDO – 13°

FREISA DI PINO TORINESE “GARBÌA” 22  
EMANUELE MIGLIORETTI – 13.5°  

BARBERA D’ASTI “DEL MARTIN” 22  
FERRARIS AGRICOLA – 14°  

BARBERA D’ALBA “LA MARTINELLA” 22  
BROCCARDO – 14.5°  

BARBERA D’ALBA “LA CASCINA” 21  
GIULIANO NOTA – 13°  

ROERO “GEPIN” 23  
NINO COSTA – 13,5°  

ROERO “PIERIN” 24  
PODERI VAIOT – 14°  

LANGHE NEBBIOLO “MARGHE” 25  
CANTINE DAMILANO – 14°  

NEBBIOLO D’ALBA “IL GIO’ PI”                24  
BROCCARDO – 14°  

NEBBIOLO D’ALBA “SESSANTA DÍ”             24 
PODERI VAIOT – 13.5°  

Vini Rossi



NEBBIOLO DELLE COLLINE NOVARESI
 “TRE CONFINI”                                            23  
TORRACCIA DEL PIANTAVIGNA – 13° 

MORELLINO DI SCANSANO “MENTORE” 25  
FATTORIA MANTELLASSI – 13.5° 

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO        32  
LA BRACCESCA – 13.5° 

ROSSO DI MONTEPULCIANO “SABAZIO” 27  
LA BRACCESCA – 14° 

  Vini Rossi



 

Vini Bianchi
 

LANGHE ARNEIS  20 
GIULIANO NOTA – 12,5°  

ROERO ARNEIS “DAIVEJ”                            25 
DELTETTO – 13°

ROERO ARNEIS “FRANCO” 23
PODERI VAIOT – 13°  

VIOGNIER “SENSAZIONI” 23
FERRARIS AGRICOLA – 13.5° 

ERBAVOGLIO  22 
TORRACCIA DEL PIANTAVIGNA – 13° 

GEWURTZTRAMINER “RAZER” 24
SANDRI – 13.5°  

GEWURTZTRAMINER 22
MAISON CASTEL – 12.5° 

VERMENTINO DI GALLURA “CUCAIONE”   25 
PIERO MANCINI – 13°  

GRECO DI TUFO “FÔJA”                                24 
CANTINA DI SOLOPACA – 14° 

SANNIO FALANGHINA “IDENTITAS”            23 
CANTINA DI SOLOPACA – 14° 

 


